
 

 
Herzlich willkommen in der 

Vereinsgaststätte des  
ESV München-Freimann e.V. 

 
 

Meine Frau Irene und ich möchten Sie und Ihre Gäste mit 
guter bayerischer Küche in angenehmen Ambiente bewirten. 

 
Ob es auf ein frisch gezapftes Bier ist oder zu einer Familien- 

oder Firmenfeier wie Hochzeit, Jubiläums- oder 
Geburtstagsfeier, Meeting oder Vereinssitzung,  

Sie sind jederzeit herzlich willkommen.  
 

Probieren und genießen Sie unsere bayerischen  
Schmankerl, mal leicht, mal bayrisch deftig. 

 
Nun lassen Sie’s sich schmecken. 

 

Ihre Wirtsleute  
Irene und Mainhard Lösch 

& Team 

 

 



 

An Sonn- und Feiertagen 

 
Knuspriger Schweinebraten  2,3,a 

mit Kartoffelknödel und Krautsalat 

€ 10,90 
 

 

 
 



 

Suppen 
 

Tomatencremesuppe a,c 
mit Sahnehaube und Croûtons 

 Leberspätzlesuppe  a,g,s 

Kartoffelsuppe  2,3,7,i,k 
mit Wiener 
je  € 4,50 

 
Salate 

 
Beilagensalat  € 4,- 

 

Salat ESV Freimann   

mit Putenstreifen und Champignons   
€ 11,50 

 

Caesar Salad  2,3,a,g,k 

mit Bacon, Cherrytomaten, Parmesan und Croûtons   € 9,50 
wahlweise dazu: 

Hähnchenbrust   € 5,90 

Rinderstreifen   € 5,90 

Gebratene Garnelen  b € 5,90 

Vegetarischer Salatteller g  
mit gratiniertem Ziegenkäse   

€ 11,50 
 

Großer Salatteller  
mit Rindersteakfetzen und Kräuterbutter   

€ 12,90 
 

Beilagenwechsel € 1,- 



 

Hauptspeisen 
 
 

Schinkennudeln  2,3,a,c   
mit Ei und Zwiebeln  € 9,90 

 

Penne Rinderstreifen  a,c,g   
mit Tomaten-Sahne-Sauce  € 10,50 

 

Hähnchen-Curry  a,g,s 
mit Banane und Reis  € 11,50 

 

Schnitzel ‚Wiener Art‘  a,c 

  mit Pommes  € 11,90 
 

Putensteak   a,c,g 

in Champignonrahmsauce mit Spätzle  € 12,90 
 

Putenschnitzel ‚Wiener Art‘  a,c,g  
und Pommes  € 12,90 

 

Cordon Bleu  2,3,14,a,c,g    

mit Pommes  € 13,90 

 

Schwabenpfanne  a,c 

mit Steaks von Rind, Schwein und Pute,  
auf hausgemachten Spätzle mit Gemüse  € 15,50 

 

Rindersteak  
mit hausgemachter Kräuterbutter und Pommes,  

dazu ein Beilagensalat  € 20,50 
 

Zwiebelrostbraten  
mit Bratkartoffeln, dazu ein Beilagensalat  € 20,50 

 

Portion Bratkartoffeln extra  € 2,50 
 
 

Beilagenwechsel € 1,- 



 

Burger 
 

Cheeseburger   a,c,g 

mit Salat, Käse, Zwiebeln, Tomaten, Burgersauce 
 

ESV-Burger   2,3,a,c 

mit Bacon, Tomaten, Barbecuesauce, Burgersauce, gebratenen Zwiebeln 
 

Texas-Burger   2,3,a,c  
mit Bacon, Ei, Barbecuesauce und Röstzwiebeln 

 

je Burger inklusive Pommes 
 € 9,50 

 

 
Vegetarisch  

 
Penne all’arrabbiata  a,c  

€ 8,90 
 

Hausgemachte Kässpatzn a,c,g 
mit Allgäuer Bergkäse und Röstzwiebeln   

€ 9,50 

 
 
 

 

 

 

Beilagenwechsel € 1,- 



 

Pizza 
 

Margherita  Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum a,g €  7,- 
  

Salame   Tomatensauce, Mozzarella, Salami 2,3,a,g  €  7,50 
  

Prosciutto  Tomatensauce, Mozzarella, Schinken 2,3,a,g  €  7,50 
  

Regina   Tomatensauce, Mozzarella, Schinken,   

     Champignons  2,3,a,g    €  8,- 
  

Vegetaria   Tomatensauce, Mozzarella, 
    Champignons, Paprika, Oliven, Mais 2,3,6,a,g  €  9,50 
 

ESV Speciale  Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Jalapeños,    

    Knoblauch, Zwiebeln, Chili  2,3,a,g  € 10,- 
  

Frutti di Mare Tomatensauce, Mozzarella,  

     Meeresfrüchte  a,b,d,g     € 10,- 
 

 

 

Flammkuchen ‚Elsässer Art‘ Speck, Zwiebeln  2,3,a,g  €   8,- 

 
Zusätzlicher Pizzabelag 
Salami 2,3, Schinken 2,3, Jalapeños, Parmesan g, Knoblauch,  
Champignons, Oliven 6, Zwiebeln, Mais, Chili je    €   1,50 
 
Alle Pizzas auch zum Mitnehmen 
 

 

 
 

Beilagenwechsel € 1,- 



 

Brotzeit 
 

1 Paar Wiener   2,3,7a,i,k 

mit Brot  € 4,50 
 

Currywurst  2,3,14,k    

mit Pommes  € 8,50 
 

Obatzter  a,g  

mit Zwiebeln und Brot  € 8,50 

Abgebräunter Leberkäs  2,3,4,c,g,i,k 

mit Spiegelei und hausgemachtem Kartoffelsalat 
€ 8,50 

Zwei Camembert a,c,g 
auf Toast mit Preiselbeeren 

€ 10,90 

Portion Preiselbeeren € 1,00 
 

Bayerischer Wurstsalat  2,3,a / 
  Schweizer Wurstsalat  2,3,a,g 

 mit Brot 
€ 8,90/ € 9,50 

 
 

 

 

 

 

 

Beilagenwechsel € 1,- 



 

¾ Portion für Junge und 
jung Gebliebene 

 
Schnitzel ‚Wiener Art‘  a,c 

mit Pommes 
 

Hähnchen-Curry  a,g,s 

mit Banane und Reis 
je € 8,90 

 

 
 

Nachspeisen 
 

Selbstgemachte Kuchen & Torten a,c,g  
aus unserer Kuchenvitrine  

   je € 3,- 
 

Eiskaffee g   

 

Eiskakao g  

 

Gemischtes Eis g  mit Sahne 
je € 4,50 

 

Selbstgemachte Apfelküchle a,c,g  
 mit Vanilleeis  € 5,90 

 
 

 
 
 
 

Beilagenwechsel € 1,- 



 

Alkoholfreie Getränke 
 
Mineralwasser spritzig 
0,2 l _______________________________________ € 1,90 
0,5 l _______________________________________ € 3,- 

Mineralwasser Adelholzener Classic 0,75l ________ € 5,30  
Mineralwasser Adelholzener Classic Naturell 0,75l_ € 5,30 

Zitronenlimonade, Orangenlimonade 1, Cola 1,2,3, 
Cola-Mix 50/50 1,4, Apfelsaftschorle 
je 0,2 l  ____________________________________ € 2,50 
je 0,5 l ______________________________________ € 3,50 
 
Coca Cola light 1,2,3,9,10, Johannisbeerschorle, 
Grapefruitschorle light 9, Fruchtmix ACE,  
Coca Cola Zero Sugar 1,2,9,11,12, Fruchtmix Apfel-Kirsch, 
Isosport Limette 9, Apfelsaft naturtrüb Fruchtsaft 100% 
je 0,5 l ______________________________________ € 4,- 

 
Warme Getränke 

 
Tasse Kaffee_______________________________ € 2,80 
Haferl Kaffee ______________________________  € 3,60 
Haferl Milchkaffee _________________________   € 4,20 
Espresso __________________________________  € 2,40 
Doppelter Espresso  ________________________ € 3,60 
Latte Macchiato g __________________________ € 3,80 
Cappuccino g ______________________________ € 3,60 
Cappuccino groß g__________________________ € 4,20 

Glas Tee (verschiedene Sorten) ________________    € 2,40 
Heißer Kakao (mit Milch)  ___________________   € 3,60 

 



 

Biere 
 
 
 
 
 
 
 
 
Helles vom Fass a, Radler a, Helles Alkoholfrei a, 
Dunkel Export a  
je 0,5 l ____________________________________ € 3,40 
 
Helles vom Fass a, Radler a 
je 0,25 l ___________________________________ € 2,80 

 

Weißbier hell vom Fass a, Weißbier Dunkel a,  
Weißbier Leicht a, Weißbier Alkoholfrei a, Russ a 
je 0,5 l ____________________________________ € 3,60 
 
Weißbier hell vom Fass a, Russ a 
je 0,3 l ___________________________________ € 3,- 
 

Schweden Pils a  
je 0,33 l ___________________________________ € 3,30 
 
 
 
 
 

 

 

 



 

Weine 
 

Weinschorle  13 

0,2 l ___________________________________ €   2,60 
0,5 l ___________________________________ €   4,10 
 

Rotwein 
 

Merlot del Veneto Corti Giara, Italien, 2014 13 
0,2 l ___________________________________ €   3,80 
0,7 l ___________________________________ € 13,- 

Zweigelt, Rohrendorf bei Krems, Österreich, 2014 13 
0,2 l ___________________________________ €   3,80 
0,7 l ___________________________________ € 13,- 

Regaleali Nero d’Avola, Sicilia, Italien, 2015 13 
0,2 l ___________________________________  €   5,20 
0,7 l ___________________________________ € 20,- 

 

Weißwein 
 

Valmarone Chardonnay delle Venezie, Italien, 2016 13 
0,2 l ___________________________________ €   4,30 
0,7 l ___________________________________ € 19,- 

Regaleali  Bianco, Sicilia, Italien, 2016 13 
0,2 l ___________________________________ €   5,20 
0,7 l ___________________________________ € 20,- 
 
Prosecco Vino Frizzante 0,1 l 13 ____________  €   3,30 
Prosecco Vino Frizzante 0,7 l 13_____________ € 18,- 
 
Hugo 0,2 l_____________________________ €   5,20 
Aperol Spritz 0,2 l______________________ €   5,20 



 

Spirituosen 

 
Jack Daniels 2 cl  _______________________   €   3,20 

Grappa 2 cl ____________________________ €   3,20 

Ramazzotti 2 cl________________________  €   3,20 

Jägermeister 2 cl _______________________ €   3,20 

Fernet Branca 2 cl ______________________ €   3,20 

Wodka 2 cl ____________________________ €   3,20 

Baileys 2 cl g __________________________   €   3,20 

Eckes Kirschlikör 2 cl____________________ €   3,20 

Prinz Williamsbirne, Obstler, Mirabelle  
2 cl je _________________________________ €   3,20

 

Zeichenerklärung 

 

Zusatzstoffe    Allergene    Fleischart 

1  mit Farbstoffen    a  mit Gluten (Weizen, Gerste, Reis)     Rindfleisch 
2  mit Konservierungsstoff   b  Krebstiere      Schweinefleisch 
3  mit Antioxidationsmittel   c  Eier und Eiererzeugnisse      Geflügelfleisch 

4  mit Geschmacksverstärker   d  Fisch und Fischerzeugnisse    Fisch 

5  geschwefelt    g  Milch und Milcherzeugnisse     vegetarisch 
6  geschwärzt    h  Schalenfrüchte und          vegan 
7  mit Phosphat        Schalenfrüchteerzeugnisse 
8  mit Milcheiweiß    i  Sellerie und Sellerieerzeugnisse 
9  koffeinhaltig    k  Senf und Senferzeugnisse 
10 chininhaltig    l  Sesamsamen und Sesamerzeugnisse 
11  mit Süßungsmitteln   m Schwefeldioxid und Sulfite 
12 enthält eine Phenylaninquelle   s  Soja und Sojaerzeugnisse 
13 enthält Sulfite 
14 mit Nitritpökelsalz 
15 mit Taurin  

 
 
 

 

Abendkarte - gültig ab März 2023 – Alle Preise inklusive aktuell gültiger Umsatzsteuer 
ESV Freimann-Gaststätte GmbH - Frankplatz 15 - 80993 München 


